
Ribera del Duero
DENOMINACIÓN DE ORIGEN

ROBLE

VARIEDADES: 
100% Tinta del País (Tempranillo)

RÉGIMEN DE ENVEJECIMIENTO:
3 meses en barrica de roble americano

Alcohol: 13,5 % Vol.

NOTAS:
Vino de color rojo picota con ribetes violáceos. En nariz presenta 
intensos aromas a frutos rojos con notas especiadas y tostados 
de la madera.
En boca es amplio, de cuerpo medio, buen equilibrio de fruta y 
madera con buena amplitud y permanencia.

MARIDAJES:
Especialmente recomendado para maridar con quesos curados, 
platos de cuchara, carnes, caza y embutidos.

VIÑEDO:
Viñedo situado en la provincia de Burgos, entre 800-900 metros de 
altitud y una antigüedad entre 35/40 años.


