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ONTANON CRIANZA

Rioja esencial

Saber conjugar un pequeno universo de factores para aliarse cada anada, cada
vendimia, con la excelencia. Una de las claves de la elaboracion del Ontafién
Crianza es su diversidad varietal: tempranillo y garnacha como base de supervi-

vencia a lo largo de los aiios.

Ontanon Crianza es nuestro vino esen-
cial. Esencia significa aquello que es im-
portante, caracteristico o fundamental en
una cosa. Y en Ontandn, nuestro crianza
redne estas tres condiciones porque cada
ano se nos plantea como un reto en to-
dos los factores que concurren a la hora
de elaborar un vino: cuidado méximo en
una viticultura cada vez maés racional y
sostenible, practicas enoldgicas cefiidas a
la busqueda absoluta de la calidad y la vo-
cacion de las personas que se vuelcan en
todos los pasos necesarios para lograr los
infinitos matices de placer que nos puede
llegar a ofrecer un Ontandn Crianza cuan-
do lo llevamos a nuestro paladar.

Cada vendimia es diferente porque los
factores climatologicos también son
parte fundamental de esta esencia.
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Representa Rioja. Sus suelos, sus climas, la
altura de cada uno de nuestros vifiedos. La
conjuncion de dos variedades claves en
nuestra identidad: tempranillo y garnacha,
y la tipicidad de una tradicién y un entor-
no tan importante en la historia del vino
en Espana como es Rioja, sus paisajes, sus
gentes, sus formas de hacery sentir el vino.
Una tradicién inmemorial a la que ama-
mos y respetamos y que esta presente en
todos y cada uno de los pasos que damos
con este vino.

Y la mezcla. El coupage. Mezcolanza de
variedades y terruiios. Saber conjugar
un pequeio universo de factores para
aliarse cada afhada, cada vendimia, con
la excelencia. En este caso, uno mas uno
jamas son solo dos. La mezcla de suelos,
tan bien planteada, tan cuidada, hace



La biodiversidad de los suelos definen los vifiedos de Ontafidn

mucho mas que sumar. Su resultado es
multiplicar el protagonismo y los factores
diferenciales.

- Dos variedades: tempranillo y
garnacha.

- Una amalgama de viiedos seleccio-
nados y en propiedad.

- Dos tipos de roble: americano y
francés.

- Un infinito de factores para lograr la
excelencia.

Los anos frescos, Ontandn Crianza nos
ofrece matices diferentes a los més calidos
en boca, en aromas, incluso en el tacto. La
parte frutal nos conmueve; es cierto, pero

trabajamos las barricas para que el roble
esté presente pero no se imponga en el
conjunto de sus aromas. Un vino que ex-
presa Rioja, su elegancia, su larguray la
seguridad de que siempre invita a se-
guir bebiendo. Rioja en esencia. Esen-
cia de Rioja.

Viiedos familiares. Ontanon Crianza
nace de una coleccion de suelos, exposi-
ciones y variedades sorprendente. Un te-
rritorio, un espacio repleto de matices en
el que el trabajo de cuatro generaciones
ha generado una forma de ser, un estilo
de hacer el vino siendo fieles a la tierra.
Cuidamos la biodiversidad porque
la riqueza del entorno se refleja en la
huella aromatica del vino. Sentimos la
biodiversidad porque es nuestra esencia.
Esencia de Ontafidn. Esencia de Rioja.
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LAREALIDAD VARIETAL:
TEMPRANILLO Y GARNACHA

Las razones de un coupage histdrico

Una de las claves de la elaboracién del
Ontanon Crianza es su diversidad varietal:
tempranillo y garnacha como base de su
pervivencia a lo largo de los afios. Con

el tempranillo obtenemos largura 'y
otorgamos durabilidad al vino, y con la
garnacha, lo dotamos de una iden-
tidad que tiene que ver con nuestra
esencia de Rioja Oriental, la identidad
de nuestro territorio de origen, ademas
de las caracteristicas propias de este cul-
tivar: cuerpo, dulzura y una irrenunciable
vocacion frutal.

Tal'y como explica el endlogo de la
bodega, Rubén Pérez Cuevas, el tem-
pranillo ofrece acidez, absolutamente
necesaria para la crianza, ademas de
su sedosidad caracteristica y la sutileza
propia de una variedad fundamental
en los vinos de Rioja.

El porcentaje suele ser casi todos los afios
muy similar: 80 por ciento de tempranillo
y el resto de garnacha. Las razones de
estas cifras vienen marcadas por la his-
toria, por el conocimiento y porque “no
debemos variar mucho el estilo de este
vino puesto que es fundamental en la
identidad de la bodega”. Sin embargo,
tal y como explica Rubén, en las tltimas
cosechas hemos ido aumentando poco

a poco la aportacion de la garnacha para
ahondar mas en la presencia aromatica y
organoléptica de la fruta: “La tendencia
la marca el protagonismo de la varie-
dad y nosotros lo estamos haciendo de
forma muy pausada y controlada para
no perder la identidad del vino, pero
haciendo hincapié en esa vocaciéon
frutal. La garnacha también nos ofrece
grado y cuerpo, por eso es necesario
que esa evolucion sea extremadamen-
te sutil”, recalca.

Garnachas riojanas de Ontafidén Familia.



Minucioso trabajo en mesa de seleccion.

LA SELECCION DE LLAS UVAS

Estamos ante de una de las cuestiones
esenciales para conseguir la calidad que
cada afo perseguimos y que entende-
mos como irrenunciable. Una calidad que
se fragua cada vendimia y que mejora a lo
largo de los afos. En Ontanén dispo-
nemos de un histérico del compor-
tamiento de cada una de nuestras
parcelas y conocemos perfectamente
el potencial de maduracién de cada
viita que destinamos a este vino.

El proceso se extiende a lo largo de toda
la campana. Por ejemplo, realizamos un
control de los rendimientos en el vifledo
justo en la fase del envero para favorecer
la madurez mas equilibrada y que la vifa
no se vea sometida a hacer esfuerzos
estériles con uvas que no van a ser final-
mente seleccionadas.

Durante el periodo de maduracién -que
es un momento crucial en la evolucién de
las uvas y en la fijacion de sus caracteristi-
cas fundamentales en cuanto a aromas y
color- nuestro equipo realiza numerosos
controles de su potencial para la crianza

y prestamos una atencién especial a la
madurez fendlica.

Ontafdn Crianza lo elaboramos ex-
clusivamente con uvas que proceden
de viiiedos enclavados en zonas altas
y frescas donde los niveles de acidez
se mantienen durante todo el periodo
de maduracion. Y, ademas, realizamos
una seleccién en el propio vifedo, ya que
tenemos un conocimiento muy exhaus-
tivo de cudles son las microparcelas que
mejor maduran.



ELABORACION DEL ONTANON CRIANZA

El proceso de elaboracion -siempre

con cada una de las dos variedades por
separado- se realiza en depositos de
acero inoxidable. En Ontainén Crianza
s6lo utilizamos el vino yema; es decir,
el que proviene del primer mosto que
fluye antes del estrujado.

Maceracion en frio

Previamente a la fermentacién, realizamos
una maceracion en frio durante cinco dias
para favorecer la extracciéon natural de
colory la liberacién de aromas y precurso-
res aromaticos. Ademas, las encimas nos
ayudan en la liberacion de los polisacéri-
dos de las uvas. (Los polisacéridos actian
como estabilizadores fisico-quimicos

del vino, estabilizan la espuma, retienen
compuestos aromaticos y disminuyen la
astringencia).

Arranca la fermentacion

Los dep0ositos se sangran en un cinco
por ciento para concentrar taninos y
color de forma natural y la fermentacion
se extiende durante siete dias con una
temperatura controlada de 24 grados. En
este proceso realizamos numerosos

remontados, bazuqueos y delestages.
El delestage consiste en vaciar todo el
vino del depdsito de fermentacion en
otro depdsito y, cuando ha quedado el
sombrero en la parte baja del mismo, se
vuelve a introducir el vino por la parte
superior para que caiga sobre el sombrero
y asi aumentar la capacidad de extraccion
de antocianos, taninos y compuestos
fenolicos de los hollejos y las pepitas.

Maceracion posfermentativa

Con la maceracion posfermentativa
favorecemos la extraccion de taninos
que también contribuyen a proporcio-
nar mas estructura al vino. Ademas, en
este punto comienza la estabilizacion del
color por su unién con los taninos. Tam-
bién se da una liberacién de manoprotel-
nas y polisacaridos, esta vez cedida por las
levaduras.

A todo esto hay que sumar que entre la
fermentacion alcoholica y la malolactica
se suscita un proceso de microoxigena-
cion que también favorece la estabili-
zacién del colory la disminucion de la
agresividad de los taninos.



OCRIANZA

eNDIMIA 2020
(_P,.N.u,o GARNACY,

RIOJA

Ontafion Crianza, en el Centauro del Templo del Vino.



LA CRIANZA EN BARRICA

Microoxigenacion, carga frutal y complejidad

Nuestro Ontanén Crianza se elabora con
una mezcla de origenes del roble de las
barricas: 75 por cierto de roble ameri-
canoy 25 de francés. En este caso, las
barricas son de primery de segundo uso.
Las nuevas nos permiten obtener una
crianza mas rapida y en menos tiempo,
ya que su microoxigenacion es mayor

y, ademads, se incrementa la cesion de
compuestos procedentes de la madera.
Sin embargo, la complejidad es menor.
Por eso es muy importante contar con
maderas de segundo uso, en las que la
crianza se ralentiza y aunque la cesion de
compuestos es inferior, el vino aromética-
mente resulta mucho mas complejo. Este
factor también es muy beneficioso para
la conservacion de la carga frutal del vino.
El trabajo es muy meticuloso para lograr
un perfecto equilibrio entre las notas que
proceden del roble y la complejidad y

la carga frutal que logramos con el uso
simultaneo durante el afio de crianza de
barricas de primer y segundo uso. Un
pequefo rompecabezas que vamos com-
poniendo con catas y andlisis constantes.

La mezcla de la barrica de origen fran-
cés 'y americano.

Con la mezcla de origenes entre el roble
francés y el americano buscamos com-
plejidad, finura y equilibrio de los vinos.

El roble americano aporta mas notas a
vainilla, coco, notas dulzonas, mientras
que el francés nos trae recuerdos especia-
dos, como el clavo, la pimienta. Ademas,
de igual forma que sucede en el caso de
los usos de la barrica, la propia mircooxi-
genacion de los dos tipos de roble son
distintos, por lo que disponemos de vinos
con mas carga frutal y otros con mayor
presencia de notas provenientes de la
propia madera.

La barrica americana nos ofrece mayores
tasas de microoxigenacion, lo que hace
que la crianza sea mas rapida. También
nos ofrece mayores notas de crianza en
menos tiempo y aparecen aromas Como
el coco, vainilla, café, cacao, tabaco.

Los aportes del roble francés son distin-
tos, ya que nos ofrece mayor tanicidad,



Nave de barricas de Ontafidn, en El Templo del Vino.

menos evolucion de la crianza en el
mismo tiempo y aromas de caracter mas
complejo como especias, pimienta, clavo,
pan tostado, cedro, frutos secos.

Los tostados de la madera, factores claves
Para el Ontafdn Crianza trabajamos con
tostados medios y medios +. El tostado
medio es menos invasivo en el aromay
respeta la fruta, cede notas de madera
como la pimienta, el cocoy el cedro.
medio + es mas invasivo y la cesion se
produce apareciendo aromas a caramelo,
miel, ahumados, cacao, pan tostado.
Conjugando ambos tostados consegui-
mos el equilibrio aromatico que persegui-

Catando en la sala de elaboracion de
la bodega.

mos en nuestro crianza.

Realizamos dos trasiegos afo. Con ello
logramos homogeneizar los vinos de los
diferentes lotes de barricas, puesto que
aunque sean del mismo proveedor, roble
y tostado, cada una de ellas tiene matices
distintos. También corregimos los niveles
de sulfuroso y actuamos sobre la limpie-
za del propio vino, que como es ldgico,
precipita en el periodo de crianza. Otro
objetivo de los trasiegos es lograr mayor
expresividad del vino, ya que eliminamos
los materiales que estadn en suspension
que consumen oxigeno y hacen que los
ViNnos sean menos expresivos.
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Entrevista a Rubén Pérez Cuevas
Endlogo de Ontafion Familia

- ;Como define el estilo de Ontanon
Crianza?

- Estamos ante un Rioja moderno que ha
sabido adaptarse a los tiempos desde su
nacimiento en la anada de 1996. Siempre
hemos estado a la vanguardia, buscando
mejorarlo cada afio como una obsesion

- Es una referencia historica de mezcla
pero también se realiza una escrupulosa
seleccidn de vifiedos. ;Cree que esto
también le aporta identidad?

- Partimos de la base que en el mundo del
vino un ochenta por ciento lo marcan las
uvas, el quince por ciento lo define madera
y el resto brota del trabajo de las personas
que lo elaboran, asi que el vino siempre
lleva impresa la identidad de la zona como
primera expresion descriptiva.

- {Ha cambiado el estilo a lo largo de los
anos?

- El vino ha sido fiel a sus principios de un
vino contemporaneo en Rioja y lo sigue
siendo, aunque con sutiles cambios que

le hacen posicionarse entre los crianzas de

referencia en nuestra region.

- ;En qué matices se pueden apreciar
esta evolucién?

- Actualmente tendemos a dar més relevan-
cia ala fruta y algo menos madera; también
existe cuerpo y volumen. Pero es una revo-
lucion sosegada, casi imperceptible que la
estamos realizando con sumo cuidado.

- En vinos parcelarios el lamado ‘efecto
anada’ parece que puede ser mas per-
ceptible, pero en un crianza, con aportes
de diferentes viiledos y variedades,
parece mas complejo reconocerlo. ;En
qué se puede apreciar?

- Ese cinco por ciento al que nos referiamos
antes debe hacer que los coupages de esta
tipologia de vinos sea casi inapreciable para
que la persona que lo disfruta siga con el
recuerdo siempre fiel de su estilo de vino.
Existe el efecto afada, pero lo trabajamos
con la maxima sutileza posible.

- La tendencia actual es mas identidad
(origen de los viiiedos) frente a la tipici-
dad (estilo Rioja, por ejemplo). ;Dénde

-10-



"Ll equilibrio consiste
en mantenerse fiel a la
upicidad sin renunciar a
la identidad”

sitiia el equilibrio? ;En qué medida pien-
sa en esta cuestion a la hora de elaborar
el crianza de Ontaiién?

- Laidentidad la dan las uvasy lazonay la
tipicidad el clima'y la region. El equilibrio
Creemos que consiste en mantenerse fiel a
la tipicidad sin renunciar a la identidad de
nuestro territorio.

La Rioja de los mil vinos asf lo demuestra, y
siempre que hacemos un coupage sabe-
mos que tenemos que dejar una marca de
identidad que nos acompane en el camino
- Otra de las tendencias del sector

del vino es la presencia cada vez mas

Rubén Pérez Cuevas, endlogo de Ontafidon Familia.

acusada de vinos con mas caracter frutal
y menos presencia de la madera. ;Se
ajusta Ontanon Crianza a esta linea de
vinos?

- La condicion de fruta actual es muy
marcada, pero eso no siempre ha sido
exactamente asi. Pero Ontaidn sigue
adaptandose con sus sutiles cambios a esta
realidad e intentamos ofrecer el produc-

to que sea capaz de aunar tradicion y
modernidad, ya que debe saber adaptarse a
los tiempos para resistir y evolucionar como
los grandes vinos que tenemos en esta y
otras regiones del mundo.
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UNOS APUNTES SOBRE LA HISTORIA

DEL CRIANZA EN RIOJA

Rioja es pionera en el control del

envejecimiento de los vinos.

Hasta hace apenas cuatro afos, con

la aprobacion por parte del Consejo
Regulador de la DOCA Rioja de las nuevas
menciones de Vino de Pueblo, Vinedo
Singular y Vifiedo de Zona, el periodo de
envejecimiento de los vinos constituia el
Unico criterio para la clasificacion oficial
de los vinos de Rioja en cuatro categorias
diferentes:

Genérico

- Crianza

- Reserva
Gran Reserva

Como recuerda el periodista Javier
Pascual, aunque data de abril de 1974

la emisién por parte del Consejo de un
modelo especifico de contraetiqueta para
distinguir las botellas que contenian vinos
de crianza, Rioja fue pionera en el control
y la certificacion del envejecimiento de
los vinos.

Sonseo Regulsdar ealifica
¥ garantiza este vima come:

GRAN RESERVA
COSECHA 2003
AN 000000

E AN®098TID

¥ pAramiza esle VOO Com0:
CRIANZA

COSECHA 2006
AN 000000

AN'DETIO

RESERVA
COSECHA 2005
AN ODOOD0

ANCDEETI0
X J oo
03 RESERVA

Eite Conicio Reguladar
califica ¥ garantiza cite vino,

CosSECHA 2008
AN 000000

Modelos de contraetiquetas del Consejo Regulador de

Rioja.
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HITOS HISTORICOS DE LA CRIANZA DE
LLOS VINOS DE RIOJA

Fechas claves

1928. Primer precinto de garantia de Rioja.

1924.- Un grupo de productores solicitd
que les fuese reconocido un precinto de
garantia especifico que permitiese identi-
ficar los vinos de Rioja del resto.

1925.- Fundacion del Consejo Regulador
de la Denominacion de Origen Rioja

1928 .- Primer reglamento del Rioja.
Descripcion del Precinto de Garantia:

‘Un rectdngulo de papel fino de 3 por 4
centimetros, en cuyo anverso habra un
espacio de medio centimetro de anchura
en el borde superior del lado més largo

Afiche del Consejo con las afiadas.

para inscribir el nimero correspondiente.
En el borde inferior habra un espacio
similar con la frase 'Vino de Rioja; y en e
derecho, la palabra‘Garantia. En el centro
del precinto, ocupando todo el espacio
libre, figurara una alegoria adecuada a

su finalidad, que determinara el Consejo
Regulador, imprimiéndose por el mo-
mento los precintos a una sola tinta y con
adhesivo en el reverso!

1954.- Acuerdo para la colocacion volun-
taria de estos precintos de garantia para
los vinos embotellados en origen.



HITOS HISTORICOS DE LA CRIANZA DE
LLOS VINOS DE RIOJA

Fechas claves

1970.- El reglamento de la Denominacion
de Origen Rioja distingue por vez primera
los vinos de Crianza y establece la exigen-
cia de un aflo minimo de permanencia en
barrica de roble.

1972.- El pleno del Consejo Regulador
acuerda hacer obligatorio el uso de con-
traetiquetas seriadas. Establecié el uno de
enero de 1974 como fecha limite para su
aplicacion.

1974.- En abril de este afio el Consejo
Regulador comenzo a emitir un modelo
especifico de contraetiqueta para diferen-
ciar los vinos elaborados con crianza en
barrica.

1976.- El reglamento modificado de 1976
mantuvo la misma definicion y requisi-
tos para los vinos de Crianza y afladio
mayores exigencias para las categorias de
Reservay Gran Reserva.

1979.- Establecimiento por normativa de
las cuatro categorias historicas -vino de
cosecha, Crianza, Reserva y Gran Reserva-
y expedicion por parte del Consejo de las
correspondientes etiquetas.

1980.- La fecha de la aflada se convirtié
en un elemento obligatorio de la contrae-
tiqueta. La de 1980 fue la primera anada
identificada oficialmente por el Consejo
Regulador.



SERVICIO DE ORIENTACION AL CONSUMIDOR CALIFICACION OFICIAL
CONSEJO REGULADOR DE LA DENOMINACION DE COSECHAS DE LOS VINOS DE RIOJA
DE ORIGEN RIOJA Elaborada con el apoyo técnico de la
Jorge Vigon, 51 - Telf. (941) 24 11 99 - Logrofio (La Rioja) Estacion de Viticultura y Enologia de Haro (La Rioja)

Lo 1800 Sckica Bonstir § A -Po | Cami Do Log 0.5 984

Publicaciones informativas del Consejo Regulador.

1925 1953 1974

CREACION DE LA DENOMINACION NUEVO CONSEJO REGULADOR CREACION CATEGORIA DE CRIANZA
Diversos modelos de precintos antiguos del Consejo Regulador.
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PREMIOS Y RECONOCIMIENTOS
ANIVELMUNDIAL

para Ontaion Crianza

El influyente prescriptor estadouniden-
se James Suckling acaba de otorgar 92
puntos a Ontanén Crianza 2020. Y esta
es la valoracion que hace del vino: «Es-
pecias para hornear, sésamo blanco,
frutos rojos y ciruelas en nariz. Textura
fina con un cuerpo medio, frutos rojos
jugosos y taninos firmes. Bastante
largo y elegante. Tempranillo y garna-
cha. Muy bien equilibrado. Delicioso
ahora, pero puede aguantar».

La prestigiosa publicacién briténica
DECANTER otorgd 92 puntos a nuestro
Ontafidn Crianza en los Decanter World
Wine Awards 2022. Los catadores de
Decanter reflejaban asf las caracteristicas

de nuestra aflada 2019: “Posee aro-
mas de fresa y ardndanos crujientes.
En boca tiene toques florales y de
lavanda, con fruta madura y jugosa. El
roble es suave y sabroso, con un final
largo y suculento”.

ONTANON CRIANZA es un vino em-
blematico en nuestra bodega, que ha
recibido infinidad de premios a lo largo
de los anos: Medalla de Oro en el Con-
curso Mundial de Bruselas, Sommelier
Choice Awards en Estados Unidos, o el
de la revista neoyorkina Wine Pair, que
lo catalogd como uno de los veinte
mejores vinos del mundo por menos de
20 dolares.



Raquel Pérez Cuevas, bodeguera de Ontafién Familia.

ONTANON CRIANZA 2016 fue premiado
como el mejor vino espafol en los Esta-
dos Unidos en los galardones ‘Somme-
liers Choice Awards’, un certamen cele-
brado en San Francisco en participaron
los mejores sumilleres, compradores de
vino y directores de vinos en restauran-
tes, bares, pubs y clubes de todo el pais
norteamericano.

Ontanon Crianza 2016, ademas, obtuvo la
Medalla de Oro en un panel de catas que
se define por un complejo proceso de
evaluacion en el que se valoran aspec-
tos como las posibilidades de maridaje,
calidad, tipicidad, valor y presentaciéon de
los vinos.

La revista neoyorquina VinePair se-
lecciond los veinte mejores vinos del
mundo por menos de 20 ddlares (PVP en
Estados Unidos) y ONTANON CRIANZA
2017 fue el Unico de la DOCa Rioja pre-
sente en una lista en la que solo apare-
cieron otros dos vinos de procedencia
espafola: Borsao Tres Picos (Campo de
Borja) y Avancia Cuvée de O Godello
(Valdeorras).

La influyente revista britdnica DECAN-

TER selecciond en su nimero de enero
al ONTANON CRIANZA 2015 como uno
de los diez mejores crianzas de Rioja en
un articulo firmado por la editora Julie
Sheppard.
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